
menukaart

Bij al uw vragen of opmerkingen m.b.t. een allergie zullen 
onze medewerkers u in overleg met ons keukenteam op een 
vakkundige wijze van de gewenste informatie voorzien. 

Wij zijn blij dat we u mogen verwelkomen in ons grand café, 

restaurant en op het terras. Onze medewerkers staan voor u 

klaar en de keukenbrigade kan niet wachten om de heerlijkste 

gerechten voor u te mogen bereiden.

Met oog voor kwaliteit en beleving, verwennen

en verrassen wij onze gasten met prachtige bourgondische 

gerechten en heerlijke (speciaal) bieren, wijnen,

koffies, cocktails en (eigen) likeuren.

Al onze gerechten worden met veel liefde en passie

vers in eigen keuken bereid, waarbij veelal gebruik wordt

gemaakt van streekproducten.

Bent u benieuwd wat wij allemaal nog meer verstaan onder 

‘veelzijdige horeca’? Neem dan eens een kijkje op onze

website: www.sevewaeg.nl. 

Wij wensen u een heerlijke avond!

Team Sevewaeg

diner



lekker voor erbijEdamame boontjes 4.50
Keuze uit: gezout of spicy

Carpaccio 12.50
Pesto • pijnboompitten • tomaatjes • Parmezaanse kaas • 
rucola • truffelmayonaise

Kalfstataki 12.50
Aardappelmousseline • kastanjechampignons • roodlof • 
crunch van ui • balsamico 

Gegrilde entrecote 12.50
Polenta • maïskoekje • krokant eekhoorntjesbrood • aardpeer • 
spongecake van paddenstoel • crunch van zwarte truffel • shiitake

Coquille en gamba 13.50
Chinese kool • mango-ananas chutney • beurre noisette • papadum 

Ceviche van zeebaars 12.50
Munt • koriander • peterselie • limoen • bosui • gele tomaatjes • 
chilipepertjes

Buikspek en paling 13.50
Zoetzure mango • uiencrème • kaantjes • bloemkool • sojabonen

Gegrilde suikersla 12.50
Sesamolie • gerookte rode biet • peppadew • pikante komkommer • 
seroendeng • gele biet • uitjes

voorgerechten

Tomaten-crèmesoep 5.50 / 8.50 (maaltijdsoep) (mogelijk)
Soepballetjes • room

Pompoensoep 5.50 / 8.50 (maaltijdsoep) (mogelijk)
Chorizo • gruyère

Franse uiensoep 5.50 / 8.50 (maaltijdsoep) 
Kaascrouton

Soep van de chef 5.50 / 8.50 (maaltijdsoep)

Wisselende soep van de chef

Broodplankje 7.50
Diverse soorten brood • kruidenboter • smeersels • dipjes

Knoflookbrood 6.00
Krokant gebakken knoflookbrood  

soepen

Extra portie warme groenten 4.50

Winterkabeljauw 24.00
Vadouvan saus

Schelvis 24.00
Rieslingsaus

Vangst van de dag wisselende prijs
Laat u informeren door onze medewerkers

hoofdgerechten vis

Pappardelle met zalm 22.00
Roomsaus van dille en citroen • broccoli • prei • courgette • doperwten

Bloemkoolsteak 18.00
Risotto • Gorgonzola • hazelnoot • saffraan • gepofte kikkererwt

Pasta truffel 22.00
Tagliatelle • paddenstoelen • zwarte truffeltapenade • room • rucola • 
truffel-Pecorino 

pasta en vega

maaltijdsalades
Salade met biefstukreepjes 20.00
Kastanjechampignons • taugé • appel • ui • pijnboompitten • 
zongedroogde tomaatjes • Parmezaanse kaas • balsamicodressing

Salade met gegrilde kip 18.00
Paprika • Chinese kool • winterpeen • pinda’s • tomaatjes • 
komkommer • fetakaas • kruidendressing 

Vegetarische herfstsalade 17.00
Roodlof • sinaasappel • bieten • appel • walnoot • pompoen •
pittenmix • oude kaas • balsamicodressing 

Kroket, frikandel of kipnuggets 7.00
Frietjes • fruit • appelmoes • mayonaise

Poffertjes (12 stuks) 7.00
Stroop • poedersuiker

Kinderpannenkoek naturel, appel of spek 7.00 (mogelijk)
Stroop • poedersuiker

Spaghetti bolognese 10.00
Tomatensaus • gehakt • groenten • kaas

Kinderdessert 7.00
2 bolletjes vanille roomijs • fruit • slagroom • aardbeiensaus

voor de kinderen

Tiramisu Sevewaeg 8.50
Pure chocoladebol • Baileys • bitterkoekje • amaretto

Perentaart 8.50
Dulce de leche • kaneel • pecannoot • amandel

Blueberry cheesecake 8.50
Muffin • yoghurt • witte chocolade krokant

Dame blanche 8.50
Vanille roomijs • blondie • speculoos • pindarotsjes 

Chef’s proeverij 8.50
Wisselend dessert van de chef!

Kaasplankje 10.00
Vijgencompote • notenbrood 

nagerechten

Tournedos 33.00
Madeirajus (optie: supplement eendenlever + 5.00)

Duo van kalfsoester en kalfswang 26.00
Kalfsjus

Kalfs ribeye 27.00
Truffelsaus

Diamanthaas 26.00
Pepersaus 

Gaasterland varkensfilet 23.00
Jack Daniel’s - honingsaus  

Varkensschnitzel 22.00
Champignonroomsaus

Kip à la Normande (stoofschotel) 23.00
Kipfilet • kippenboutjes • spekjes • knolselderij • champignons • ui • appel

Wagyu burger 21.00
Brioche brood • spicy mango compote • Serranoham • truffelmayonaise •
paddenstoelen • augurk • jonge kaas • rucola

hoofdgerechten vlees

Extra portie warme groenten 4.50


